UZENE SPECIALITY S SEBOU

Vazeni zdkaznici,

pfipravili jsme pro Vas nabidku uzenych specialit pro Vase soukromé akce konané ve Vasem
domdcim prostiedi.

Uzena masa Vam ptipravime v profesionalni udirné za pouziti rGznych typl drev. Jdeo uzeni bez
dehtu a jinych nezdravych latek. Hlavnim principem uzeni je vyuziti tzv. mékkého postupné
uvolnujiciho se tepla, které plsobi na surovinu. Lze udit i studenym kourfem.

Pro pfipravu potfebujeme objednavku od Vas cca 1-2 tydny pred planovanou konzumaci. U uzené
kraty 14 dni.

Celd krata 15-25 kg 145 Ké/kg
Cela veprova kyta s kosti a ktizi 139 Ké/kg
Veprova krkovice 159 Ké/kg
Hovézi rostbif 290Kc/kg
Losos uzeny zastudena 450 Ké/kg

Lze udit takrka cokoliv.— syry, ryby, masové rolady, celd kolena... V tomto pripadé se fantazii meze
nekladou.

Usetiime Vam,Vas drahocenny cas pripravou zlatého hiebu Vasi oslavy.

Objednavky na telefonu 567 217 581 nebo e-mailem na info@trivezicky.cz.

v vew

Restaurant T¥i Vézicky, Stritez u Jihlavy 11, 588 11 www.trivezicky.cz


mailto:info@trivezicky.cz

